Menu enfant (-de 12 ans )
1 plat en 2 portion et une glace selon votre choix 14€

(Hors Burger)
A la carte
Entrées €
Asperge blanche et verte, Oeuf mimosa 17.50
Salade de poulpe 18.00
Jambon cru de Savoie et salade 17.00
Planche de charcuterie a partager pour 2 pers  29.00
Foie gras frais a la petite Arvine 26.00

Plats
Entrecote de charolais beurre maitre d’hotel 38.00
Noisette d’agneau, farcie a 1’ail des ourses

et épaule confite 39.00
Burger maison « steak Aubrac » €chine de porc 23.00
Filets de perches au beurre frais citronné 35.00
Filet d’omble chevalier fagon meuniere 37.00

Dessert maison 11€

Assiette gourmande, tiramisu, tarte au citron, créme
brulée, moelleux au chocolat,

Glace 1boule 3.50€ ; 2 boules 6.80€ ; 3 boules 9.80€
Vanille, chocolat, café, pistache, caramel, fraise...

Menu
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